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WE ARE CASHLESS

Coppa Cocktails ~ 14

Passion Fruit Martini
Vodka, Passion Fruit, Lime, Vaniglia

Strawberry Daiquiri
Rum Bianco, Fragola, Lime, Zucchero

Sex on The Beach
Vodka, Pesca, Ananas, Cranberry, Lime

Pinacolada
Rum Bianco, Ananas, Crema di Cocco, Lime

Mojito
Rum Bianco, Menta, Lime, Zucchero

Margarita
Tequila Blanco, Liquore all’Arancia, Lime, Sale

Cosmopolitan
Vodka, Liquore all’Arancia, Cranberry, Lime 

Negroni
Gin, Campari Bitter, Vermouth 

Aperol Spritz
Aperol, Prosecco, Soda

Spirits & Mixers ~ 15

Spirits

Ketel One Vodka, Tanqueray Ten Gin, Casamigos Tequila, Havana 3 Rum, 

Havana 7 Rum, Bulleit Bourbon Whiskey, Bulleit Rye Whiskey,

Johnnie Walker Black Label

Mixers

 Tonic Water, Soda, Coca Cola, Coca Cola Zero, Grapefruit Soda,

Bitter Lemonade, Pinapple Soda



WE ARE CASHLESS

Birre ~ 11

Biova Project Pasta - Bionda

Biova Project Integrale - Ambrata

Bibite & Succhi ~ 11

Acqua 33 cl ~ 3

Vini al Calice

Spumanti

Barone Pizzini - “Golf 1927” - Extra Brut ~ 18

Luca Ricci - Prosecco - Brut DOC ~ 12

 Laurent Perrier - Champagne - Brut ~ 22

Vini Bianchi

Jermann - Chardonnay - 2022 ~ 15

Barone di Villagrande - Etna Bianco Superiore - 2021 ~ 14

Villa Collepere - Verdicchio di Matelica “Grillì” - 2021 ~ 12

Vini Rosati

Alois Lageder - Lagrein Rosè - 2022 ~ 12

Vini Rossi

Pio Cesare - Nebbiolo - 2020 ~ 16

Musella - Valpolicella Superiore Ripasso - 2020 ~ 14

Hofstätter - Pinot Nero “Meczan” - 2022 ~ 12

Vini Dolci

Donnafugata - Passito di Pantelleria “Ben Ryé” - 2021 ~ 18

Tommasi - Recioto della Valpolicella Classico “Fiorato” - 2018 ~ 12



WE ARE CASHLESS

I piatti o gli ingredienti contrassegnati con “ * ” sono congelati o surgelati all’origine dal produttore oppure possono essere sottoposti in loco ad 
abbattimento a temperatura negativa per garantirne la qualità e la sicurezza, come descritto nelle procedure del Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 
852/04. Il personale di sala è a disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti. “Per la tutela della 
salute del consumatore, i prodotti della pesca somministrati crudi o praticamente crudi in questo esercizio (es: crudi, marinati, affumicati), sono 
sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura ai fini sanitari, ai sensi del Reg. CE 853/04 e della Circolare Ministero della Salute 17/02/2011”.

Dessert

Tiramisù ~ 15

Tagliata di Frutta ~ 15

Antipasti & Insalate

Caesar Salad di Pollo, Parmigiano, Crostini e Bacon ~ 26

Caesar Salad Bacon Free ~ 26

Insalata Caprese, con Mozzarella di Bufala e Basilico ~ 24

Tartare di Manzo all’antica, Maionese alle Erbe e Cialda di Polenta ~ 28

Burger, Sandwich & Pizza

Sofia Burger*,  Lattuga, Pomodori, Cheddar, Cetriolini e
Maionese alla Senape ~ 29

Vegetarian Burger*, con Beyond Meat, Lattuga, Pomodori, Cetriolini, 
Cheddar e Maionese alla Senape ~ 28

Insalata di Quinoa Verdure di Stagione e Pesto alla Genovese ~ 24

Club Sandwich ~ 29

Club Sandwich Bacon Free ~ 29

Royal Salmon Club Sandwich ~ 32

Salmone Affumicato, Avocado, Pomodoro, Créme Fraiche alle Erbe

- Tutti i Sandwich sono serviti con Patatine Fritte -

 

“Pinsa Romana” Margherita ~ 21

Aggiunta Ingredienti a Scelta: Prosciutto Cotto, Salame, Scamorza 

Affumicata, Verdure Grigliate, Mozzarella di Bufala ~ 2 L’uno


